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anteprima
Aprile 2023

AZIENDA AGRICOLA
TERRE BENTIVOGLIO

Pinot Nero Oltrepo
Pavese Doc Extra Dry
Spumante

Corposo ed elegante, & uno spumante di
carattere per brindisi di alto livello. Il gusto
gentilmente salino, unito a sentori di frutta
a polpa bianca, e I'aroma fine e delicato lo
rendono ideale dall’aperitivo in poi, magi-
strale con piatti delicati a base di pesce o
carni bianche.

Vitigni

100% Pinot Nero

Zona di produzione
Oltrepo Pavese
Gradazione alcolica
12% vol.

N. bottiglie prodotte
80mila

VINITALY 2023
GUIDA BUYER

CANTINA
VALPOLICELLA
NEGRAR

Cantina di Negrar,

Il Viaggio di Ulisse -
Appassimento, Veneto igt
Passito

Appassimento di uve rosse autoctone e
metodo tradizionale si fondono insieme
in questo vino, risultato di un blend dal
carattere rigoroso. Lo stile unico esprime
eleganza e piacevolezza, valorizzando
il territorio come protagonista principale
della filosofia produttiva.

Vitigni

Corvina, Corvinone, Rondinella
Zona di produzione
Valpolicella

Gradazione alcolica
14% vol.

N. bottiglie prodotte
500mila

SPERI
VITICOLTORI

Amarone della Valpolicelia
Docg Classico
Sant’Urbano 2018

Nasce dalla selezione manuale dei miglio-
ri grappoli e il loro appassimento per pil
di 100 giorni in fruttaio. Un vino importan-
te, dirara eleganza e complessa struttura.
Perfetto per i grandi appuntamenti gastro-
nomici, € particolarmente vocato all'invec-
chiamento.

Vitigni

70% Corvina Veronese e Corvinone, 25%
Rondinella, 5% Molinara

Zona di produzione
Valpolicella Classica

Gradazione alcolica

15% vol.

N. bottiglie prodotte

100mila

a4/ F1

TENUTE
DEL LEONE ALATO

Bruno Prosecco
Millesimato Extra Brut
Doc 2022 V8+

Sentori vivaci di lime, mela verde e un
residuo zuccherino minimo, quasi imper-
cettibile, caratterizzano questo nuovo Pro-
secco, dedicato ai palati ‘piu estremi’, che
amano la freschezza e la frizzantezza. Di
colore giallo tenue con riflessi verdognoli,
al naso € di grande intensita. Il corpo risul-
ta snello e leggero, unito a una spiccata
sapidita che gli dona un’ottima bevibilita.

Vitigni

100% Glera

Zona di produzione
Friuli

Gradazione alcolica
11% vol.

N. bottiglie prodotte
13mila

PASQUA
VIGNETI E CANTINE

Villa Borghetti Lugana
Doc

Di colore giallo paglierino, al naso si di-
stinguono aromi fruttati che ricordano
la frutta fresca e delicate note floreali. In
bocca & leggermente sapido e bilanciato
da una buona acidita. Si abbina bene ad
antipasti, primi piatti delicati, alle verdure
o secondi di pesce o0 carne bianca.

Vitigni

100% Trebbiano di Lugana
Zona di produzione
Lago di Garda
Gradazione alcolica
12,5% vol.

N. bottiglie prodotte
300mila

Villa Borghetti Valpolicella
Ripasso Doc Superiore

Il vino, dal colore rosso intenso, presenta
aromi decisi di marasca, ma anche di mir-
tillo e ribes cui seguono note di liquirizia
e sentori speziati. Indicato per primi piatti
saporiti come le pappardelle alla lepre, o
secondi importanti come brasato di man-
z0, carni alla griglia, agnello al forno.

Vitigni

60% Corvina, 20% Rondinella,
10% Corvinone, 10% Negrara
Zona di produzione
Valpolicella

Gradazione alcolica
13,5% vol.

N. bottiglie prodotte
190mila



